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6    н о е м в р и
10:30 ■ 18:00 ч.
IV Международен шампионат по пица
Организатор: Българска асоциация на пицарите
излОжбенА зАлА 4
11:00 ■ 12:00 ч.
Дегустация на вина с италианския сомелиер 
Маурицио Феррери. Терминология и техника на 
дегустация на виното. 
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6
13:30 ■ 14:30 ч. 
Вината на Долината на Струма – майсторски 
клас с Живко Енчев, сомелиер на 2017 г. 
Специална селекция вина от ВИ „Вила Мелник“, 
ВИ „Логодаж“, ВИ „Рупел“, ВИ „Свети врач“.
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6
14:00 ч.
ОфициалнО ОткриВане
СценА, ценТРАлнО фОАйе

14:30 ■ 17:30 ч. 
Българо-румънски форум
Организатор: Изпълнителна агенция за
насърчаване на малки и средни предприятия
зАлА ВихРен, еТ. 2

15:00 ■ 16:00 ч.            
Баристо. Теоретични и практически съвети за 
приготвянето на перфектното кафе – 
майстор бариста Николай Орачев 
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

15:30 ■ 16:30 ч.  
награждаване на конкурс „Приз Пак 2019“
Организатор: Списание „Хранително-вкусова 
промишленост“
СценА, ценТРАлнО фОАйе

16:30 ■ 17:30 ч.           
Вино, музика и шоколад изба тодорофф и ради 
Стамболов, с таньо танев – сомелиер в избата 
на Иван Тодоров. 
Проектът „Вино, музика и шоколад“ 
е иновативен опит, който съчетава любовта 
към виното, сладостта на шоколада, музиката 
и любовта към откритието.
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

7    н о е м в р и

9:30 ■ 11:00 ч.               
„Повишаване на потребителската култура 
– дегустация за ученици от професионални 
гимназии” 
Организатор: Съюза на преработвателите на 
плодове и зеленчуци. 
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

10:00 ■ 14:00 ч.
Биопродуктите – доверието е важно
Организатор: Българска асоциация 
Биопродукти
зАлА ПиРин, еТ. 1

10:30 ■ 18:00 ч.
IV Международен шампионат по пица
Организатор: Българска асоциация на пицарите
излОжбенА зАлА 4
11:00 ■ 13:30 ч.
Майсторски клас с Chef шоколатиер Павел 
Павлов
Тема: Бижута от шоколад
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6
11:00 ■ 13:00 ч.
Дискусионен клуб „От зрънцето до хляба“, 
Представяне на наръчник „От зрънцето 
до хляба“ 
Организатор: Национален браншови
съюз на хлебарите и сладкарите
зАлА ПАнОРАМА, еТ. 7

12:30 ■ 19:30 ч. 
интериОрен Дизайн и ПОтреБителСкО
ПОВеДение В Магазина
Панел 1: Дизайн на опаковки и техники на 
подреждане на рафта
Тема 1: Дизайн на опаковки
лектор: Проф. Христо Кафтанджиев
Тема 2: Добавена стойност по функция 
– Комбиниране на реалния и виртуалния 
свят TRUSTCONCEPT® решения за отлично 
оптимизиране и опции за дизайн на опаковката
лектор: Йордан Кръстев (представител на 
LEONHARD KURZ)
Тема 3: Техники на разпределение на продукта 
на шелфа за по-добро клиентско изживяване
лектор: Проф. Христо Кафтанджиев 
Панел 2: интериорен дизайн за магазини – 
дискусия
Модератор: Асоциация на интериорните 
дизайнери в България (АИДБ)
Организатор: Интер Експо Център и АИДБ
зАлА РОдОПи, et. 1
13:00 ■ 16:00 ч.
B2B срещи с австрийски фирми от
хранително-вкусовата промишленост 
Организатор: Австрийско посолство
зАлА ВихРен, еТ. 2

15:00 ■ 16:00 ч.         
Вината на тракия – Майсторски клас с Живко 
Енчев, Сомелиер на 2017 г. Специална селекция 
вина от ВИ „Афузов“, ВИ „Заара естейт“, ВИ 
„Загрей“, ВИ „Сопот“
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

16:00 – 17:30 ч.
награждаване на участниците в конкурса 
„златен медал с диплом”
ценТРАлнО фОАйе
16:30 ■ 17:30 ч.         
еликсирите на дестилерия „исперих“ – 
майсторски клас с д-р Николай Бакалов.
Кайсиева, дюлева и слива ракия (premium reserve)
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

19:00 ■ 22:00 ч. 
награждаване на IV Международен пица 
шампионат
Организатор: Българска асоциация на пицарите
зАлА ПАнОРАМА, еТ. 7

8    н о е м в р и

10:30 ■ 18:00 ч.
IV Международен шампионат по пица
Организатор: Българска асоциация на пицарите
излОжбенА зАлА 4 

10:30 ■ 16:30 ч. 
Български Бариста Шампионат 
Организатор: Баристо
ценТРАлнО фОАйе
10:30 ■ 17:00 ч.             
„лате арт състезание под егидата
на Specialty Coffee Association“
Организатор: SCA България
излОжбенА зАлА 3

 11:00 ■ 12:00 ч.          
Дегустация на вина с италиански сомелиер 
Маурицио Феррери. Сервиране на виното 
и чашите

 13:30 ■ 14:30 ч.            
Хляб, вино и шоколад – Майсторски клас
с Живко Енчев – Сомелиер на 2017 година.

 15:00 ■ 16:00 ч.             
Сирене и вино – Майсторски клас с Живко 
Енчев, Сомелиер на 2017 г. Виното в комбинация 
с краве сирене, овче сирене, кашкавал от краве 
мляко, кашкавал от овче мляко, пресносолно 
пушено сирене, пушен кашкавал и цедено 
кисело мляко с подправки.

 16:30 ■ 17:30 ч.              
Вино, музика и шоколад изба тодорофф и ради 
Стамболов с таньо танев – сомелиер в избата 
на Иван Тодоров. Проектът „Вино, музика и 
шоколад“ е иновативен опит, който съчетава 
любовта към виното, сладостта на шоколада, 
музиката и любовта към откритието.

 19:30 ■ 20:30 ч.              
Вината на Севера и Северозапада – 
Майсторски клас с Живко Енчев – сомелиер 
на 2017 г. Специална селекция вина от ВИ 
„Боровица“, ВИ „Гулбанис“, ВИ „Дос Аламос“.

деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6

9    н о е м в р и

12:00 ■ 13:00 ч.         
Вино, музика и шоколад изба Тодорофф и Ради 
Стамболов с таньо танев – сомелиер в избата
на Иван Тодоров
деГуСТАциОннА зОнА, излОжбенА зАлА 6
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